
บารก์ลางแจง้ไดร้บัความนยิมอยา่งมาก
จากผูค้นท่ีชืน่ชอบอากาศในฤดรูอ้นท่ี
อบอุ่นและชอบในบรรยากาศท่ีเป็นกนัเอง
ของบารก์ลางแจง้ อยา่งไรก็ตาม มี
กฎระเบียบบางประการท่ีตอ้งปฏิบตัติาม
เพื่อใหแ้นใ่จว่าไดป้ฏิบตัติามแนวทาง
ปฏิบตัดิา้นความปลอดภยัของอาหารท่ี
จ าเป็น 
 

มตีวัเลือกสองทางเลือกส าหรบับริการ
เคร่ืองดืม่นอกสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไดร้บั
ใบอนญุาต: 

 บารแ์บบเคลื่อนท่ีหรือรถเข็น
เคร่ืองดืม่ หรือ 

 บารก์ลางแจง้ท่ีสรา้งขึน้
อยา่งถาวรซ่ึงตรงตาม
ขอ้ก าหนดเดยีวกนักบั
ภายในรา้นอาหาร 

 

ส าหรบัการบริการภายนอก
อาคาร ตอ้งสง่แผนไปยงั
หนว่ยงานดา้นสาธารณสขุใน

ทอ้งถ่ินกอ่นการกอ่สรา้ง 
กิจกรรมประเภทนีส้ามารถท า
ไดร้่วมกบัสถานประกอบการบริการ
อาหารท่ีไดร้บัใบอนญุาตที่สามารถ
ใหบ้ริการสนบัสนนุได ้
 

การด าเนนิการประเภทนีถื้อเป็นเร่ืองรอง
จากการด าเนนิงานของสถาน
ประกอบการบริการอาหารที่เป็นหลกั 
การจา่ยเคร่ืองดืม่มไีวเ้พื่อลกูคา้ของ
สถานประกอบการนัน้เทา่นัน้ ไมใ่ช่
ส าหรบัลกูคา้ท่ีอยูบ่นถนน 

 

สิ่งอ ำนวยควำมสะดวก/โครงสรำ้ง: 

• พื้นผวิทัง้หมดตอ้งเรียบและท าความ
สะอาดไดง้า่ย รวมทัง้พ้ืน 

• ไมอ่นญุาตใหใ้ชพ้ื้นหญา้และ/หรือ
พื้นที่สกปรก 

• แหลง่น า้จะตอ้งไดร้บัการรบัรอง
เชน่เดยีวกบัการก าจดัน า้เสีย 

• ชายคาเหนอืศีรษะแบบถาวรตอ้ง
ขยายผา่นพื้นท่ีใหบ้ริการอาหารและ
ตอ้งสรา้งดว้ยโครงสรา้งที่แข็งแรง 
ทนทาน ไมด่ดูซับ และท าความสะอาด
ไดง้า่ย อยา่งไรก็ตาม อนญุาตให้
ตดิตัง้กนัสาดไดช้ัว่คราว 

• ในชว่งนอกเวลาท าการ บารแ์ละ
อาหาร เคร่ืองใช ้อปุกรณ ์และสิ่งของ
อ่ืน ๆ ทัง้หมดจะตอ้งไดร้ับการ
ปกป้องจากการปนเป้ือน 

• จ าเป็นตอ้งมอี่างลา้งมือส าหรบัสิ่ง
อ านวยความสะดวกถาวร อนญุาตให้
สรา้งท่ีลา้งมือชัว่คราวส าหรับบาร์
แบบเคลื่อนท่ี 

• ตอ้งท าความสะอาดพื้นผวิภายนอก
ทัง้หมดทกุวนักอ่นเปิดรา้น  

กำรจ่ำยเครือ่งด่ืมกลำงแจง้ 
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(A) การท าอาหารและการจ่าย
เครื่องดืม่กลางแจง้โดยสถาน
ประกอบการดา้นอาหารจะตอ้ง
ไดร้บัอนญุาตใหเ้ป็นสว่นหนึง่ของ
การท างานเมือ่ด าเนนิการในสถานที่
ของสถานประกอบอาหาร Pf 
(B) การประกอบอาหารกลางแจง้
และการจา่ยเครื่องดืม่ตอ้งไดร้บัการ
ออกแบบโดยปกป้องอาหาร 
อปุกรณ ์เครื่องใช ้แบบใชค้รัง้เดยีว
และรายการอื่น ๆ จากการปนเป้ือน
เมือ่ไมไ่ดใ้ชง้าน 
(F) การประกอบอาหารกลางแจง้
และการจา่ยเครื่องดืม่ตอ้งไดร้บัการ
ตรวจสอบโดยพนกังานบริการดา้น
อาหาร 

เหตผุลดำ้นสำธำรณสขุ: 
 

บริการเครื่องดืม่กลางแจง้มโีอกาส
เพิ่มความเสีย่งของการปนเป้ือน
ของอาหาร เครื่องดืม่ และอปุกรณ ์
จากแมลง ฝุ่น นก การรัว่ไหลจาก
ดา้นบน และสิง่ปนเป้ือนอ่ืน ๆ ที่
อาจเกิดขึน้ เพื่อลดความเสีย่งตอ่
สาธารณะ บริการเครื่องดืม่
กลางแจง้ตอ้งไดร้บัการออกแบบ 
สรา้ง และด าเนนิการในลกัษณะที่
เป็นไปตามมาตรฐานการคุม้ครอง
อาหาร อาหารทัง้หมดจะตอ้งไดร้บั
การปกป้องจากการสมัผสัของ
ลกูคา้ การไอ จาม หรือสาร
ปนเป้ือนอ่ืน ๆ โดยการใชฉ้ากกัน้ โล ่
ที่ปิด หรือสิง่ป้องกนัที่มี
ประสทิธิภาพอื่น ๆ ที่ไดร้บัอนมุตั ิ
ตอ้งจดัใหม้ตีารางการท าความ
สะอาดและฆา่เชือ้ในสถานที่จ านวน
บ่อยครัง้และทัว่ถึง มแีผนลด
จ านวนสตัวร์บกวน และใหพ้นกังาน
บริการดา้นอาหารตรวจสอบอย่าง
ในชว่งเวลาท าการอย่างสม า่เสมอ  

พฤศจิกายน 2014 

www.healthoregon.org/

foodsafety 



กำรเตรยีมอำหำร/บรกิำร: 
• การเตรียมอาหารทัง้หมดจะตอ้ง

ด าเนนิการภายในสถานบริการ

อาหารหลกัท่ีไดร้บัใบอนญุาต เชน่ 

การหัน่มะนาวและการปรงุอาหาร

อ่ืน ๆ  

• อนญุาตใหใ้สส่ว่นผสมในเคร่ืองดืม่ 

เชน่ นมลงใน White Russian 

หรือสว่นผสมท่ีหัน่ไวล้ว่งหนา้

ส าหรบัสมทูตีไ้ด ้

• สามารถจา่ยเคร่ืองดืม่ประเภทใดก็
ไดจ้ากสถานท่ีกลางแจง้ รวมทัง้
เคร่ืองดืม่ปัน่ กรานติา้ และเอสเพรส
โซ 

• ผูบ้ริโภคอาจใหบ้ริการตนเองจาก
หนว่ยจา่ยเคร่ืองดื่มท่ีตรงตามรหัส 
เชน่ เคร่ืองจา่ยโซดา (4-204.13)   

 

• การปฏิบตังิานตอ้งไดร้บัการดแูล
โดยพนกังานตลอดเวลา 

• ไมอ่นญุาตใหใ้ชต้ ูแ้ช/่ถงัน า้แข็ง 

 

กำรจดัเก็บ: 
• เมือ่สิ้นสดุการท างานประจ าวนั

อาหารทัง้หมดจะตอ้งถกูน าออก
จากบาร ์เวน้แตจ่ะสามารถเก็บไว้
ในตูแ้ชเ่ย็นไดอ้ยา่งปลอดภยั 

• อปุกรณแ์ละของท่ีใชเ้พียงครัง้
เดยีวอาจยงัคงอยูภ่ายนอกหากอยู่
ในตูล็้อคอยา่งแนน่หนา กนัฝน และ
กนัหนไูด ้   

กำรจ่ำยเครือ่งด่ืมกลำงแจง้ ต่อ 
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